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JOSEF HOFSTATTER
Vigna Rechtenthaler Schlossleiten

Im Duftbesticht der Gewiirztraminer Vigna Rechtenthaler
Schlossleiten durch opulente Fruchtaromen. Hochreife Aprikosen,
Williamsbirne, Bliitenhonig, Akazie. Im Trunk prasentiert er sich durch
die hochkonzentrierte Aromatik und Sdure ausladend und dicht.
Opulentund elegant bleibt die Fruchtsiisse lange am Gaumen prasent.

Die Vigna Rechtenthaler Schlossleiten ist eine Kleinparzelle und
wertvoller Cru unserer Weinberge in Tramin. Diese oberhalb von
Schloss Rechtenthal gelegene , Leiten®, siidtirolerisch fiir ,steiler
Weinberg”, ist mit einem besonderen Mikroklima gesegnet. Die
Temperaturbedingungen sind an diesem auf3ergewohnlichen Ort "auf
den Kopf gestellt". Wenn die Sonne morgens aufgeht, erwarmt sie den
Weinbergshang von oben nach unten, wahrend unten die kiithle
Abendluftlanger bleibt. Die frische, kiihle Luft tragt dazu bei, die
erwiinschte Sdure der hier angebauten Gewiirztraminer-Trauben zu
erhalten. Die rein manuelle Pflege der Reben, die das abschiissige
Gelande verlangt, wird angesichts des grofden Potenzials dieses
Weingartens gerne in Kauf genommen.

Nur die Klassifizierung "Vigna" garantiert in Stidtirol die Herkunft
eines Lagenweines.

HOFSTATTER KLASSIFIZIERUNG
Vigna

TRAUBENSORTE
Gewdirztraminer, Spatlese

BODEN
Lehm und Kalkschotter

VINIFIKATION UND REIFE

Nach der Anlieferung werden von den einzelnen Trauben in Handarbeit die reifsten Beeren
ausgewahlt, anschlief3end leicht gequetscht und der Most fiir einige Stunden in Kontakt mit
den Schalen belassen, um die Fruchtigkeit des Weines hervorzuheben. Nach einer sanften
Pressungin einer klassischen vertikalen Spindelkorbpresse und natiirlichen Sedimentation
der Trubstoffe gart der Most bei kontrollierter Temperatur.Nach der Garung reift der
Gewiirztraminer Rechtenthaler Schlossleiten fiir weitere 8 Monate auf der Feinhefe. Die
Feinhefe wird wochentlich aufgeriihrt (Battonage).

SERVIERTEMPERATUR
8°-10°C

SPEISEEMPFEHLUNG
Schokolade mit hohem Kakaoanteil, Kastanienmousse mit Kaki, gereifter Weichkase.

VERFUGBARE FLASCHENFORMATE
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